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ÖNSÖZ

Dünya nüfusunun gelecek 20 senede 9.5 milyara 

olacak ve dünya siyasetine yön veren ülkelerden biri konumuna 
yükselecektir. 

en önemli görevidir. Ülkemiz her ne kadar 
-5 ülkeden biri olarak gösterilse de 

harekete geçirerek çok daha fazla ve ekonomik üretim için ziraat 
mühendislerine ve veteriner hekimlere

Verimli ve ekonomik bir hayvansal üretim için rasyonel 

kitap öncelikle Ziraat Fakültesi Zootekni 
ve Veteriner Fakültesi 

ile ilgili temel 

alinde ileride 
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Bölüm 1

sindirimi kolay, kendisine has lezzet ve aromaya sahip göreceli olarak 

önemli göstergesi, hayvansal ürünlerin yeterli miktarlarda üretilmesi ve 
tüketilmesidir. 

Bunda en büyük 

-

türlü hayvansal ürünün gerek miktar ve gerekse kalitesine olumlu yönde ve 

türüne, verim yönüne ve
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yem üretimi ve bu yemlerin niteliklerinin çok iyi bilinmesi gerekir. 

-

gerekebilir. 

ve seçimi yine ileri düzeyde teknik bilgi gerektirir. Çünkü, hayvansal 
-80’ni 

Bu da ancak geleneksel yem maddelerinden optimum düzeyde 

maddelerine alternatif olabilecek ucuz yeni yem maddelerinin bulunarak, 

zorunludur. 
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Mevcut kitap       
         
      

fiziksel ve kimyasal      
analiz metotlar         
olarak  K  Y  Spektroskopisi (Near Infrared 
Spectroscopy-NIRs), yöntemi        

      
 Ek-4).


