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ONSOZ

Yemler Bilgisi ve Yem Teknolojisinin 6neminin kavranilabilmesi
i¢in i¢inde bulundugumuz yiizyilda en biiyiik giiclin gida olacagi gercegi bir
kez daha hatirlanmalidir. Diinya niifusunun gelecek 20 senede 9.5 milyara
cikacagi beklenirken, tarim” arazilerinin hizla insan yerlesimine ve sanayiye
acilarak daralmasi ve tarimin dogrudan g¢evreye bagimli olmasi nedeniyle
tarimsal tretimin ayni diizeyde artmasi miimkiin goriilmemekte ve gida,
ylizyilimizin en biiyiik giicli olmaya aday goriinmektedir. Temel gida liretimi
acisindan zengin bir lilke, gelecek yiizyilda giiclii bir iilke olacak ve diinya
siyasetine yon veren {ilkelerden biri konumuna yiikselecektir.

Cok farkli ekolojilerin harmonisine sahip cennet iilkemizin yer alti
ve yer {istii zenginliklerini degerlendirerek {iilkemiz ekonomisine katma
deger yaratmak, biz ziraatgilarin en énemli gorevidir. Ulkemiz her ne kadar
gida tretimi acisindan kendine yeterli 3-5 iilkeden biri olarak gosterilse de
mevcut hayvansal gida iretimimiz ve tiketimimiz gelismis lkelerdeki
iiretim diizeyinin ¢ok altindadir. Ancak, potansiyel vardir ve bu potansiyeli
harekete gegirerek ¢ok daha fazla ve ekonomik iiretim i¢in zooteknistlere
biiylik gorevler diismektedir.

Verimli ve ekonomik bir hayvansal iiretim i¢in rasyonel beslemenin
gerceklestirilebilmesi; ancak yemin ve hayvanin taninmasi ile miimkiindiir.
Bu kitap oncelikle Ziraat Fakiiltesi Zootekni Boliimii ve Veteriner Fakiiltesi
ogrencilerine Yemler ve Yem Teknolojisi alaninda temel bilgileri vermek
amaci ile hazirlanmistir. Ancak kitabin hazirlanmasi asamasinda Yemler ve
Teknolojisi ile ilgili klasik temel bilgiler yaninda, bu alanda ortaya ¢ikan
yeni gelismeleri kapsayacak sekilde giincel bilgi ve bulgulara da yer
verilmesine Ozen gosterilmistir. "Yemler Bilgisi ve Yem Teknolojisi"
kitabindan lisans ve lisansiistii diizeyde egitim alan Ogrenciler yaninda,
hayvan yetistiricileri ile hayvancilik, aragtirma ve uygulama alanlarinda
calisan teknik elemanlarin da yararlanabilecekleri  diistinlilmistiir.
Okuyucularin kitabin olas1 eksiklik ve hatalar ile ilgili goriis, Oneri ve
elestirilerini esirgememeleri halinde ileride yukarida aciklanan anlamda daha
yararli metinlerin hazirlanabilecegi muhakkaktir.

Bu kitabin hazirlanmasinda, yazdiklar1 yemler bilgisi ve yem
teknolojisi alanindaki kitaplar1 temel alarak konuyla ilgili bilimsel
yayinlarindan biiyiik oranda yararlandigimiz degerli hocalarimiz, Sayin



(Merhum) Prof.Dr. Remzi Akyildiz’a, Saymn (Merhum) Prof.Dr. Ali
Karabulut’a, Sayin Prof.Dr. Mustafa Ergiil’e ve gliniimiiz yem bilgileri, yem
teknolojileri konusundaki arastirma ve yaymlarindan yararlandigimiz,
isimleri burada sayilamayacak kadar ¢ok, konuyla ilgili bilim insanlarina ve
teknik elemanlara siikranlarimizi sunariz. Ayrica kitabin akademik camiaya
ulastirilmasi i¢in maddi desteklerini esirgemeyen Cargill Tarim ve Gida
San. Tic. A.S.’ne, kitabin yaziminda ve diizeltmelerinde yardimci olan
Anabilim Dalimiz Yiiksek Lisans Ogrencileri Ziraat Miih. Ayse Geng’e ve
Ziraat Yik. Miih. H. Batuhan Demircioglu’na tesekkiir ederiz.

Mevcut kitabin iilkemiz hayvanciligina katki saglayacak geng
zooteknist ve veteriner hekim adaylarina ve hayvansal iiretimle ilgilenen
herkese yararli olmasi dilegiyle,

Mart 2026

Prof. Dr. Hasan Riistii Kutlu Prof. Dr. Ladine Baykal Celik

Dr. Ogr. Uyesi Harun Kutay
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